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Rohstoffe

B Artikel, Bauteile und Rohware

- [m| X
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
RO00004 < | |Wasabipaste Rohmaterial -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) e Inaktiv

Daten m Rezept] Zutatenliste ]m Zutatenliste Bezeichnunger Analyse] Daten zum Produkt | Audit-Trail

Eifineit Bild || Digt. Eignung - Produktdaten
ogra - Kennzeichr - - ”
'm LI Teier + || Portionen ~ || Portionsgréfe (g) A
Gewicht/Einheit in kg h
| 1,000000 Sortiment
Datenlenkung -
Nicht Gberleiten Rezept-Bereich
Kontrolliert e
Artikelgruppe
von
-
Giltig ab Aus PPS/\Walli am
-
Keywords
Motiz

Speichern | Drucken | JQK |'| x&bbruch|

,Rohstoffe” sind zugekaufte Materialien.

Gewicht und Einheit fur die Verwendung als Zutat hinterlegen

Nadhrwerte hinterlegen (Abgleich mit der Spezifikation!)
- Allergene hinterlegen

- Bezeichnungen fiir die Zutatenliste hinterlegen

Rohstoffe haben in der Regel keine Rezeptur hinterlegt. Wenn es fiir Quids notwendig sein sollte,
kann man ein fiktives Rezept hinterlegen, um die Anteile abzubilden.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|rooooo4 LI |wasabipaste [Rohmaterial  [+]
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv
Daten [REUATERE REZEptI Zutatenliste Imm Zutaterliste Bezeichnungen m Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail
= *-‘ [/ BE nicht anrechenbar [v Mahrstoff-verluste berticksichtigen
o
m
Ahrwertgruppe
[t =l
Code + [=]|Bezeichnung [ [+]|wert/ioog [+ ]|Einheit =]~
| Zusammensetzung
Gl Brennwert 1.201,0 k3
GCAL Energie 286,9 |keal
ZE Eiweili 7.400,0|mg
ZK Kohlenhydrate 42,800,0 mg
IF Fett 10.600,0 |mg
B B fo 2.000,0|mg
ZA Alkohol 0,0|mg
M Mineralstoffgehalt 10.100,0 mg
Z0 Gehalt organischer S&uren 1.000,0 |/mg
W Wasser 26.089,56 mg
=] vitamine
|VA |V’|tamin A - Retinolaquivalent | 2,6 |pg
lvac |vitamin A - Carotin [ 15.7/ua ©
—
Kurzbezeichnung + [*]| Bezeichnung [ ]| wert [+]| Einheit [*]| A
-| Ballaststoffe
Brennwert Ball fen | 16,8|kJ
KCAL_BS Energie aus ffen | 4,0 keal
=| Energie v
Speichern I Drucken | ./go(|v| xgbbmm|

Die Nahrwerte konnen aus der Nahrwerttabelle Gbernommen werden.

- Abgleich mit der Spezifikation!

- Optional: Andern der vorgeschlagenen Werte It. Spezifikation
- Optional: Nur die Werte der Spezifikation erfassen
Tipp: rechte Maustaste: Nahrwerte einsetzen

Nachteil: Fehlende Werte
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
RO0D0D004 < | |Wasabipaste Rohmaterial -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten Im N.c.xpti LUlaieimais

Analyse ] Daten zum Produkt ] Audit-Trail ]

allergene ]Prozesse {Prozess-Alergene) ]

[=]in Spuren (Etikett) [=|/keink.. [+ ]| T.[*]/in Spuren (Prozess) [+

GLUTEN Gluten ' F1 =r

Pri... # O G .| Bazoichoung, L. L bleriiitt

= Léschen ‘
Alle lgschen
Aspartam,/Aspartam-Acesulfamsalz
Ei
Erdnuss
Export nach Excel (e
Gluten
Krebs
Lupinen
Milch
Schalenfrichte
Sellerie
Senf
Sesam

502 Schwefel

Soja
[ Diese Allergene sollen durch eine Neuberechnung NICHT gedndert werden. d
Weichtiere

| Speichern | Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂ|

Allergene It. LMIV erfassen. Bei den Rohstoffen werden die Allergene hinterlegt, die It. Hersteller
vorhanden sind. Betriebs- oder Prozessallergene (Kreuzkontamination) werden hier NICHT hinterlegt.

Tipp: STRG+Klick lasst das Fenster offen

Wenn Prozessallergene beriicksichtigt werden sollen, kénnen hier Prozesse hinterlegt werden (und
auch bei den BT und REZ).

Achtung: Prozessallergene missen in den , Einstellungen” aktiviert werden.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
RO0D0D004 < | |Wasabipaste Rohmaterial -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten I Rezept] Zutatenliste ]m Zutatenliste Bezeichnungen |Fh'u:h Analyse ] Daten zum Produkt | Audit-Trail

Verwende Daten dieser Ebene, keine weitere Rezept-Auflésung

Klassenname Verwenden Sie <f+> ... <f-> zum Markieren als fett
Verkehrsbezeichnung
| Wasaiipasie J
Einzelkomponentenbezeichnung aufidsen und einmischen
Deklaration fiir Gastronomielose Abgabe
Miertere Eigenschaften (Eigenschaft=i00q) Text fir Zutatenliste - Abspann
‘Cigenschaft*= : zusatzlich auf 100%: bezogen) Wasser
Olsamen=Mand&in am Ende der Zutatenliste anfiihren (Rauch, Wursthille, ...)
Fhirtrade=1a " nein, anfilhren It. Menge
™ an vorletzter Stelle, wenn méglich
" an letzter Stelle
Bio
" Bio " Konventionell
" Ignorieren {+ Berechnen

Speichern Drucken | JQK |V| x &bbruch|

Klassenname: Gewtlirze, E-Nummern-Klassen etc. Diese werden mengenmalig zusammengefasst und
in Klammern einzeln aufgelistet.

Verkehrsbezeichnung ist die ibliche Bezeichnung des Rohstoffs in der Zutatenliste.
Achtung: Allergentragende Rohstoffe miissen besonders gekennzeichnet sein.

Einzelkomponentenbezeichnung ist die Auflistung zusammengesetzter Zutaten.
- Mit (und ) — so wie es am Etikett ausgegeben werden soll

- Bsp: Marzipan (Mandeln, Zucker, Rumaroma)

- Die einzelnen Zutaten kénnen ,eingemischt” werden — Checkbox setzen.

Weitere Eigenschaften werden mit der Zutatenliste gemeinsam erstellt und ausgewertet.
Beispiel:

- Wieviel und welche meiner Zutaten kommen aus der EU?

- Enthélt mein Rezept einen bestimmten Zusatzstoff?

Texte flr den Abspann sind Texte, die — wenn dieser Rohstoff verwendet wird — jedenfalls angefiihrt
werden missen:

Beispiel:

- Wird der Klassenname "Farbstoff" verwendet, ist zu priifen, ob sog. Azo-Farbstoffe eingesetzt
werden. Wenn ja, ist zusatzlich der Warnhinweis ,, Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern
beeintrachtigen” anzugeben.

- Bei Schokolade muss der Kakaoanteil angegeben werden.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware L\\, — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|000030 < | |Rnhmarzipar1 |Rnhmateria| lz‘
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten |m Rezeptl Zutatenliste I Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch [Ny I Daten zum Produkt | Audit-Trail

[+ Verwende Daten dieser Ebene, keine weitere Rezept-Auflésung

Klassenname Verwenden Sie <f+> ... <f-> zum Markieren als fett
Verkehrsbezeichnung

Marzipan _I
Einzelkompot ezeichnung [v aufidsen und einmischen

(Mand@er, Rumaroma)

Deklaration fiir Gastronomielose Abgabe

Weitere Eigenschaften (Eigenschaft=iuo) Text fir Zutatenliste - Abspann
(Eigenschaft®= : zusatzlich auf 100% bezogen) [ Wasser

ram Ende der Zutatenliste anfihren (Rauch, Wursthiille, ...)—
" nein, anfiihren It. Menge

" an vorletzter Stelle, wenn maglich
" an letzter Stelle

Bio
" Bio " Konventionell
[ Ignorieren ' Berechnen

Speichern I Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂl

Tipp: [x%] wird als Quid ausgewertet

Die %-Angabe wird dann auf das Endgewicht des Produkts bezogen.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware

Artikelnummer Bezeichnung

- [m} >

Materialart

[rooooo4 LI |wasabipaste
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung)

Daten |m Rezeptl Zutatenliste Imm Zutaterliste Bezeichnungen m Analyse Daten zum Produkt |audit—Irai|

Links zu Dokumenten (Pfad, URL) - Dateien mit Drog/Drop einfiigen

|Rnhmateria| lz‘

[ Inaktiv

C:\Temp\Spezifikation. prf

Dokument &ffnen I

— e

@t und Hygiene | Mikrabiologie | Analytik | HACCP | QS/Qa Erganzung | Dokumentenlenkung | 5y
Sen
-

Mindesthaltbarkeit

Verarbeitungshinweis

Verpackung

Lagerung

Nettogewicht Sachbezeichnung fiir Etkett

Speichern I Drucken |

Vo |+ X avbrucn |

Hier kénnen zusatzliche Daten zum Rohstoff oder den Produkten hinterlegt werden.

Tipp: Mit Drag/Drop Links zu Dateien aus dem Explorer hierher ziehen. So konnen mit Doppelklick die

zugehorigen Spezifikationen gedffnet werden.

Workshop nut.s industrial
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Bauteile

#f Artikel, Bauteile und Rohware — [} =

Artikelnummer Bezeichnung Materialart

Booooo | j Siushi reis Bauteil -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten m Zutstenliste | Allergene | Zutatenliste Bezeichnungen } Fleisch ] Analyse ] Daten zum Produkt | Audit-Trail

Einheit Bild ~ || Dit. Eignung - Produktdaten
- Kel ich
Klogramm ] Teiler + || Portionen ~ || Portionsgréfe (g) -
Gewicht/Einheit in kg h
1,000000 Sortiment
Datenlenkung
Nicht iberleiten Rezept-Bereich
Kontrolliert e
Artikelgruppe
von
Giiltig ab Aus PPS/\WaWi am
Keywords
Notiz

Speichern Drucken | JQK |v| x gbbruch|

Bauteile sind Zwischenprodukte und haben eine Rezeptur hinterlegt.

Achtung: Fiir Allergene und Zutatenliste wird immer auf die zugrunde liegenden Rohwaren
zugegriffen. Darum genugt es, bei den Bauteilen nur die Nahrwerte zu berechnen.

Die Nahrwerte MUSSEN berechnet werden, weil es Zubereitungsverluste geben kann.

Workshop nut.s industrial Seite 8




=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
BO0DO01 < | [Siushireis Bauteil -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten I Zutatenliste | Allergene | Zutatenliste Bezeichnungen 1 Fleisch ] Analyse ] Daten zum Produkt | Audit-Trail

Brutto Gewicht [ka] (" Ausbeute % 100,00 " Gewichtsverlust % 0,00
go:00 + Wasserverlust % 0,00 (" Restwasser % 7927
Losgréfie, Anzahl Einheif MNetto Gewicht [kg]
56,00 : < ||Kilogamm |+ | 3 1,000000 ﬂ Ausbeute Verlust &ndert die Losgréfie
b | __ Zutaten Mahrwerte
Lz, Maheri:- Bezeichnung | |Menge, | _||Men _||Kilog | Bere ||Kc | MNid _||Bi_ | Energic | Energic | Eiweill| _ | Kohlen _||Zucker| | Fettg | Ballast _ | ges&tt || Natrium _
M | | J | Anzahl einh || (fur art ber keal aus GJ g g g g Fettsd| ||mg
10 ROOOOOS Jasminreis 1,000000 kg N 3.515,8 3.515,8 78,0 740,0 6,0 22,0 22,0 6,0 120,0
20 ROOOO0 Essig 50,000000 kg [ N 18.164,2 18.164,2  400,0  250,0  250,0 0,0 0,0 0,0 10.000,0
30 RO00DO! Salz 5,000000 kg B Laschen 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1.942,500,

Alle l6schen

Umrechnung auf E!

BauteilauflGsung

Gehe zu dieser Materialnummer

Mahrwertanzeige andem 3

Export nach Excel

3 56,00 21680,04 [21680,04 | 478,00 | 940,00 | 256,00 2200 22,00 6,00 [152620,00

Speichern Drucken | JQK |V| x 5bbrud'1|

Schritt 1

- Zutaten einfligen
- Rezeptur anlegen

Schritt 2

- LosgroRe/Einheit/Nettogewicht eintragen bzw mit ,<“ ermitteln
- Ausbeute/Verlust anpassen

Ausbeute ist der Mengenanteil, der nach der Zubereitung vorhanden ist. Bsp: 95%
Gewichtsverlust ist der Anteil, um den das Produkt leichter wird: Bsp: 5%

Wasserverlust ist der Anteil an Wasser(!), der verloren geht. Bsp: 45%
Restwasser ist der Anteil an Wasser, der nach der Zubereitung noch vorhanden ist.

Gewichtsverlust ist NICHT gleich Wasserverlust. Gewichtsverlust bezieht sich auf das Gesamtgewicht,
Wasserverlust nur auf den Wassergehalt.

Tipp: , Kilogramm fiir Nahrwertberechnung” — das ist jene Menge, die flir die Nahrwertberechnung
herangezogen wird. ,Menge/Anteil“ ist uU produktionsbedingt viel hther (Bsp: Ol beim Frittieren,
Mohn beim Bestreuen etc).

Workshop nut.s industrial Seite 9



&8 Artikel, Bauteile und Rohware & Artikel, Bauteile und Rohwaren — O %
Artikelnummer Bemimnun_S“d'E_" ] ) ) = S—
|5000001 iI |5iush\ _ Materialart Sortiment Materialnummer Bezeichnung NNZEInen  berel :|
. |RM |Z| | B | | | lz‘ | lz‘ @ Suche
[ Daten gesperrt (Keine Ander
Sorti Ma Materi Bezeichnung BLS Einheit Kenn nicht Freigegebel Kontrolli _ || aus B ~
Daten | Zutatenliste | ment |Z| artt12| numma |Z| Codelz| |Z||zeid-|en |Z| uberlea 12” |Z| PPSE” B
Leitinger RM 100 Qimig Classic Ma2601( g O [l [ 30,124
Brutto Gewicht [ka] " Ausbeute % citinger RM 035 Germex Flavour RE03700 @ O O [ 30.12.1
58,00 (%) Viasserverid RM  X000004 Sorbit 5162000 g O [ [] 30,121
LosaréBe, Anzahl e RM  ER00001 Zucker (extern) g I | [ 30,124
‘ z GIUUELI ||G|ogramm E RM  ERO0033 Mande.ln (extern) g O O [ 300124
RM ER00037 Invertin E1103 Invertase g I | | 30.12.1
RM  ERO0033 Wasser (extern) g O O [ 300124
L4 _ || Materl _ || Bezeichnung Mengl RM  X000030 Rohmarzipan MO MM 5421000 g O | 30.12.1
Nﬂ E| E| Anzah RM %000052 Invertin R50141C g O | O 30,12.1 E|
10 ROODOOS Jasminreis 1 RM X000083 Marillenmarmelade F201800 g I | H 30.12.1 0
20 ROODODG Essig 50, RM  X000084 Pistaziengriel H25000C g O O [ 300124 0
30 ROODODDZ Salz 5 RM X000419  Zucker Puderzucker (FAIR 5110000 g I | | 30.12.1 D,
RM  X000005& Pistazien Paste Royal (Kor g O O 30.12.1
RM  RO00001 Lachs T417100 kg O | H|
RM RO0D00Z Salz R11100C kg O | O
RM  ROOD003 R20201C kg O O O
RM  RO00004 Wasabipaste R11090C kg O O O
RM RO0D005 Jasminreis C30310C kg I | |
RM  ROODOOS Essig RO0301C kg O ] |
Leitinger RM 030 Frischkase M71090C g O | [ 30,124
Leitinger RM 040 Gewiirzmischung Spargelz R200000 g E[} | O 30,12.1
Leiinger RM 096 pfeffer weill gemahlen  R20201Cg [J ] [ 30124
Leitinger RM 105 Vollsalz R10451C g O O [ 300124
Leitinger RM 112 Topfen Schulenberg 20 % M716300 g I | | 30.12.1
Leitinger RM 118 Spargel griin TK G450100 g J 1 [ 30124
RM  WWD000: Lachsketten Us0400C kg O | H|
RM W\W0000; Abschnitte Nacken Us3200C kg O | O
SR S 1 — 1 —1
[ 3 [

Rezepte werden Uiber ,rechte Maustaste — einfligen” angelegt.

Tipp: ,nicht schlieRen” |asst das Listenfenster offen und man kann hier direkt die Menge eintragen
und mit ,,0k“ die Zutat eintragen.

Workshop nut.s industrial
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware

- [m} >

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|pooooo1 < | [siushi reis [Bautei =]
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten [[ERIEIIE] zZutateniste | Allegene | Zutaterliste Bezeidnungen | Fieisch | Analyse | Daten zum Produkt | Audit-Trail |

rNahrwert Erfassung [¥ BE nicht anrechenbar [ nahrstoff-verluste beriicksichtigen
" Manuel
e Néhrwertlzbelle| |Z|
{* Berechnet
Ghrwertgruppe
’T.t\lle |
Code + ]| Bezeichnung [+]|wert/toog  [+]|Einheit [+]/ A
| Zusammensetzung
G 162,1/k1
38,7 |keal
ZE Eiweili 853,6|mg
ZK Kohlenhydrate 1.767,9 mag
F Fett Mahrwerte aktualisieren 38,3|mg
B fe . R 39,3 \mg
z Alkohol Mahrwerte einsetzen 0,0/mg
™ Mineralstoffgehalt Nahrwerterfassung 9.100,1|mg
Z0 Gehalt organischer 55 _ . B . 8.928,6|mg
50N Sonstige nicht Energie ! 0,0/ma
w Wasser Export nach Excel 79.271,3|mg
| vitamine
[va [vitamin A - Retinolsouivalent 0.0lua v
Kurzbezeichnung + [*]| Bezeichnung [ ]| wert [+]| Einheit [*]| A
-| Ballaststoffe
Brennwert Ball fen | 0,3|kJ
KCAL_BS Energie aus Bal ffen | 0,1 keal
=| Energie v
spechen | puden | Lok || X vbruch

Die Nahrwerte werden Uber die rechte Maustaste berechnet.

Wichtig: Ausbeute/Gewichtsverlust kontrollieren.

Workshop nut.s industrial
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Rezepte

#f Artikel, Bauteile und Rohware — [} =
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
662 < | |Spargelaufstrich Rezept -
Daten gesperrt (Keine Anderunaen aus Import oder Neuberechnung) Inaktv
Dzfen m Zutatenliste m Zutatenlist: Bezeichnungen } Fleisch ] Analyse ] Daten zum Produkt | Audit-Trail
Einheit  Bild [+]|Dist. Eianung w|| [ Produktdaten
b - Kennzeich ; - - -
A e Teiler ~ || Portionen ~ ||PortionsgraBe (g) v
Gewicht/Einheit in kg h
0,001000 Sortiment
Leitinger
Datenlenkung g

Nicht iberleiten Eexpthaad

Kontrolliert e

Freigegeben fiir Uberleitung e

von

Giiltig ab Aus PPS/\WaWi am
- 30,12.1899 -

Keywords
Notiz

Speichern Drucken | JQK |v| x gbbruch|

Rezepte bestehen aus Bauteilen und anderen Rohstoffen. Das kann eine beliebig mehrstufige
Struktur sein.

Fir Rezepte

- Wird eine Rezeptur angelegt und dann
- Allergene

- Nahrwerte

- Zutatenliste berechnet.

Hinweis: Diese Berechnungsschritte konnen auch unter Tools angestoRen werde.

Workshop nut.s industrial Seite 12




=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
662 < | |Spargelaufstrich Rezept -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten Im Zutatenliste Zutaterliste Bezeichnungen 1 Fleisch ] Analyse ] Daten zum Produkt] Audit-Trail ]
Allergene ]Prozesse {Prozess-Alergene) ]

Pri... ||C...| v | Bezeichnung || Herkunft w ||in Spuren (Etikett) |« ||kein... |*||T.*|/in Spuren (Prozess) |+
MILCH Mich Topfen Schulenberg 20 % Fett, Qimig Classic R

[ Diese Allergene sollen durch eine Neuberechnung NICHT gedndert werden.

Speichern Drucken | ¢QK |V| x 5bbrud'1|

Rechte Maustaste , Allergene berechnen” — zeigt auch die Herkunft der Allergene an.

Werden auch Prozessallergene ausgewertet ergeben sich 4 Risikoklassen:

| — Allergen enthalten aus Rezeptur

Il — Allergen enthalten Gber Kreuzkontamination
[l — Allergen in Spuren Uber Rezeptur

IV — Allergen in Spuren aus Kreuzkontamination

Il bis IV werden am Etikett in Spuren ausgegeben.

Workshop nut.s industrial Seite 13




55 Artikel, Bauteile und Rohware

— O X
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
662 < | |Spargelaufstrich Rezept -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

Daten I Zutatenliste | GERERE Zutatenliste Bezeichnungen } Fleisch ] Analyse ] Daten zum Produkt | Audit-Trail

utatenliste - Struktur ] Quantitative Liste ] Zutatenliste ] weitere Informationen ] Protokoll ]

|+ Diese Einstellungen an Stelle der Standardeinstellungen benutzen
|

Ubersetzen (cs, da, en, fr, hu, it, es, tr, sl ...)

Quid angeben in Quid beziehen auf L\\)
" Gramm wenn > 100, sonst % " Bruttogewicht (=Summe Einsatzmengen)

" Prozent " Nettogewicht (=Gewicht des Endprodukts)

Wasserverlust berlicksichtigen Bio*fkonventionell bei gleichen Rohstoffen

™ nicht beriicksichtigen " getrennt angeben

" nur bei Wasser " als konventionell angeben

" anteilig ™ alle(!) Bio-Rohstoffe als konventionell angeben

Einzelkomponenten zusammengesetzter Zutaten
" einmischen und aufldsen
" unverandert anfiihren

Erzeuge Zutatenliste neu I

Speichern Drucken | \/QK |'| x 5bbrud’1|

Diese Einstellungen kénnen als Standard in den Einstellungen abgelegt werden.

Achtung: ,Erzeuge Zutatenliste Neu” holt alle Bezeichnungen etc neu aus der Datenbank und
Ubernimmt nach Mdglichkeit Vorgaben einer schon bestehenden Zutatenliste (zB Quid).

Wenn eine Zutatenliste erstellt wird:

- Wird die Zutatenliste erzeugt
- Werden Zusatztexte angehangt (Einstellungen!)
- Werden Eigenschaften und Bioanteil ausgewertet

Zu den einzelnen Optionen siehe unten unter , Einstellungen®.

Workshop nut.s industrial Seite 14




=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
662 < | |Spargelaufstrich Rezept -
Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) Inaktiv

aten = EZED gene ¥ nis: eZelicnnungen IS alyse aten Zua Frodul uait-1rail
DELSN Nahrwerte | Rezept | Zutatenliste | aller Zutaterliste Bezeich Fleisch | Anal Date Produkt | Audit-Trail

Einstellungen Zutatenligte - Struktur lQuanﬁiative Liste ] Zutatenliste ] weitere Informationen ] Protokoll ]

E . || Material | || Material name | || nicht - ||Zutatenlist _ || Zutatenlist || Prozent | _ || Quid +||Quid Text || Klassenname | Verkehrsbezeichnung | Einzelkompor | Wasse
nummer deklarieren || pro verwenden

001 118 Spargel griin TK 28,400000 Spargel griin

o0z 112 Topfen Schulenberg 20,000000 SPEISETOPFEN 20%

003 100 Qimiq Classic 4,500000 RAHMZUBEREITUNG

o004 060 Knoblauchpiiree 0,300000 Knoblauch, Wasser,

005 105 Vollsalz 0,300000 Vollsalz

[ o5 Pfeffer weiB gemahl 0,100000 Peffer

Speichern Drucken | JQK |V| x 5bbrud'1|

Es wird eine Zutatenlisten-Struktur erzeugt, dh alle Bauteile und Zutaten werden bis auf
Rohwareneben aufgefaltet.

In der Spalte QUID kdnnen Zuta5ten als zu quidden gekennzeichnet werden.

Wird in ,,Quid-Text” etwas eingetragen, werden diese Zutaten zusammengefasst und gemeinsam
ausgegeben.

Bsp: Wird ,Gemiise” in mehreren Zeilen eingetragen, wird eine neue Zeile ,,Gemiise x%-= ....“
ausgegeben.

Hier kénnen auch die Bezeichnungen der Zutaten (Klassenname, Verkehrsbezeichnung,
Einzelkomponentenbezeichnung) gedandert werden — aber nur hier, NICHT dauerhaft beim Artikel
selbst!

Ein Hakerl in der Spalte ,, Zutatenliste pro Bauteil” erzeugt fiir den Bauteil eine eigene Zutatenliste.

Workshop nut.s industrial Seite 15



=8 Artikel, Bauteile und Rohware

— O *
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|662 < | |5parge|aufshich |Reze|:|t lz‘
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten |m el TR Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail
Einstelungen I Zutatenliste - Struktur I Quantitative Liste Zutatenliste |weibere Informationen I Protokoll I

[+ Verwende Daten dieser Ebene, keine weitere Rezept-Auflésung

Erzeuge Zutatenliste neu
[+ Zutatenliste unverandert iibernehmen ug—l

Spargel grin, SPEISETOPFEN 20%: Fett, RAHMZUBEREITUNG 15%: Fett (99% RAHM, 1% Rindergelantine), Knoblauch, Wasser, Salz, S&uerungsmittel: Zitronensdure E330; Zitrusfasern,
Vollsalz, Pfeffer

Speichern I Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂl

So sieht die Zutatenliste aus — mengenmalig absteigend sortiert.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware

— O *
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|662 < | |5parge|aufshich |Reze|:|t lz‘
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten |m el TR Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail

Einstelungen | Zutatenliste - Struktur | Quantitative Liste | Zutatenliste  weitere Informationen | protokll |

Bio-Anteil % Bio-Zutaten
0,00

f —
Olsamen = 28% Mohn

Olsamen = 20% Niisse
samen = 0,30% Sesam

——

Speichern I Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂl

So werden die Eigenschaften ausgegeben — optional (Einstellungen!) werden auch die einzelnen
Rohstoffe ausgegeben.

Workshop nut.s industrial Seite 17



Exkurs Prozess-Allergene
Ein Beispiel: Wir haben diese Prozesse:

Und diese Produkte:

| | & P
\ e
I\'n Férderband = 7 I"-I

/ |
\
\
. +o
i 4 =
\
|
T—

Produkt A enthalt Sesam und Schalenfriichte in Spuren.
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Am Beispiel von Produkt A sehen wir, welche Prozesse durch Allergene verunreinigt werden:
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Produkt B, hinterldsst” seine eigenen Allergene und nimmt die von A zusatzlich auf:

Forderband

Produkt C enthélt urspriinglich gar keine Allergene — nimmt aber Uber die Prozesse welche auf:

it}

Schalenis)

Forderband

Gluten

Gluten

Workshop nut.s industrial Seite 20



Indirekte Kontamination:

Férderband

,Gluten” wird von Produkt B auf den ,Ofen” Gbertragen. Produkt ,,A“ nimmt von Ofen Gluten mit
zum 2ten Ofen.
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- In den Stammdaten werden Prozesse angelegt.
- Den RMs, BTs, REZ werden Prozesse zugeordnet
- Nut.s ermittelt, welche Prozesse mit welchen Allergenen verunreinigt sind

=8 Artikel, Bauteile und Rohware — O e
Artikelnummer Bezeichnung Materialart

|662 ﬂ |5pargelaufshid'1 |Rezept lz‘
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [V Inaktiv

Daten |mm Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail I

Allergene  Prozesse (Prozess-Allergene) |

Reih... / [+ Code [ ]| Bezeichnung =

= Laschen
Alle laschen
TN Forderband |

Kapieren Mischer

Einfiigen Ofen > Ofen 1 h
Export nach Excel I T2

Allergen [+]|Typ [+]|in Spuren E”

[ Diese Allergene sollen durch eine Neuberechnung NICHT geéndert werden,

Speichern I Drucken | W OK |V| x&bbrudﬂl

=8 Artikel, Bauteile und Rohware

- O *
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|662 il |5pargelaufshid'1 |Rezept lz‘
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [ Inaktiv

Daten |mm Zutatenliste Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail I

Allergene  Prozesse (Prozess-Allergene) |

Reih... / [+ Code [ ]| Bezeichnung E” Allergen [+]|Typ [+]|inSpuren [+
FOERD Férderband SCHALEN D

SESAM D |

[ Diese Allergene sollen durch eine Neuberechnung NICHT gegindert werden.

Speichern I Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂl

Uber die Prozesse sieht man, welche Allergene libertragen werden.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware

- [m} >

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|662 < | |5parge|aufshich |Reze|:|t lz‘
[ Inaktiv

[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung)

Daten |mm Zutatenliste Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produktl Audit-Trail I

Allergene |Prozesse {Prozess-Alergene) I

|Pri... + [*]|c...[+]|Bezeichnung [+]|Herkunft

[+]|in spuren (Etikett) [+]|kein ... [+]|T.[*]|in Spuren (Prozess) E”
| LI R ]

I MILCH Milch Topfen Schulenberg 20 % Fett, Qimig Classic, Gewiirzmischung Spargelaufstrich
SESAM Sesam Prozess (FOERD) O e O
v SCHALE Schalenfriichte  Prozess (FOERD) | P
| Diese Allergene sollen durch eine Neuberechnung NICHT gedndert werden,
Speichern I Drucken | J oK |V| x Abbruch |

Bei der Allergenberechnung ist sichtbar, welche Allergene woher stammen.

Workshop nut.s industrial
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Stammdaten =

|~ Nahrwerte
E ~7Rezepte
=}~ Industrie I
— @ Katalog

(— @ Mengeneinheit
|- @ Materialart

— @ Kennzeichnung
(@ Teiler

[

(— @ Digtetische Eignung

(— @ Erhaltungsfaktoren

— @ Artikelgruppen

L @ Ubersetzungen Zutatenliste
B Erndhrungsprotokolle

(— @ Textbausteine

B TCM

Routine
Ausdrucke und Listen
Auswertungen (M.1.5.)
Administration
Systeminformation
Hilfe

Hi5 Prozess Allergene

Code Bezeichnung

|Foern [Férderband
Gruppe ( \ zum Verschachteln: Gruppe'Untergruppe\Unteruntergruppe)

Daten | Prozess-Ketten  Artikel | Audit-Trail I
! ur fur: 'SCHALEN |
Dieser Prozess ist bei den unten angefiihrten Artikel hinterlegt.

Mummer [+ Bezeichnung

Spargelaufetrich
Produkt A

000000004

2

Lok | % avbruch |

Drucken

[+ Hide

Prozess-Allergene der Prozesse aktualisieren

oono

21.11.2017 16:05: | DESKTOP-43VKADI| [NUTS

| DESKTOP-43vKADD; :nuts

”REg\SiﬂErt fur: dato Denkow

Bei den Prozessen selbst ist abrufbar, welche Allergene lbertragen werden und welche Artikel
einzelne Allergene Gbertragen.

Achtung: Werden Allergene oder Prozesse gedandert MUSS die Funktion ,Prozessallergene
aktualisieren” ausgefiihrt werden.

Workshop nut.s industrial
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Einstellungen

&5
Einstellungen
o [Applikationsweit giiltige Einstellu
Persinliche Einstellungen > Pfade und Einstellungen
> Makrodefinitionen
> Ausdrucke und Listen
== Uberleitung PPS/Walli
> Betriebsnummer
> Rezeptoptimierungscode
= Materizinummerformat
== Nahrwerte
= Préfix fir Import PPS/MWaWi
im Zutates I
Text vor der Zutatenliste (zB Zutaten:\n)
Zutaten:
[Schlisselwort] : SPUREN | <Eigenschaft==1A/MEIN/Wert | TEXT | BIOHINWEIS
TEXT kann enthalten: <spuren, <Liste>, <liste-%>, <% BIOHINWEIS kann enthalten BIO%
Tipp: <spuren:allergen, ... > Gibt die angefilhrten Allergene jedenfalls aus, wenn enthalten.
[Spuren]
Dieser Text kommt nur, wenn Allergene in Spuren enthalten sind.
2B: Unsere Produkte kiénnen Spuren von <spuren> enthalten. Gibt die Allergen aus, die in Spuren enthalten sind.
oder: Unsere Produkte kéinnen Spuren von <spuren:SCHALEN > enthalten, Das gibt wie oben Allergene in Spuren aus, aber Schalenfriichte werden auch dann
ausgegeben, wenn sie It Rezeptur enthalten sind, nicht nur in Spuren.
[Eigenschaft=1a/nein/Wert]
[Herkunft=EL]
Dieser Text kommt nur, wenn die Eigenschaft zutrifft. <liste > listet dann die Rohstoffe auf, <liste-%%> dasselbe aber zusatzlich mit %-Angaben. <% gibt
den Gesamt-Anteil der Eigenschaft aus.
[Text]
Dieser Text kommt immer.
Stammdaten [Biohinweis]
Routine Dieser Text kommt nur, wenn Bioprodukte enthalten sind, <BIO%:> gibt den Gesamtantei aus.
Ausdrucke und Listen
Auswertungen (M.L5.)
Administration
Systeminformation v
Speichern
Hilfe
24,11,2017 14:56:) DESKTOP-43VKAD( | NUTS DESKTOP-43VKADD; :nuts Registriert fir: dato Denkwerkzeuge Mum

Bei der Erstellung des Zutatenverzeichnisses kdnnen Texte automatisch erzeugt werden. Diese Texte
kénnen an Eigenschaften gekoppelt sein.

Bsp: Man mochte Fairtrade korrekt zitieren:
- Fairtrade=Ja als Eigenschaft bei den Artikeln
- Automatischer Text [Fairtrade=Ja] mit <liste>, um die einzelnen Rohstoffe aufzulisten.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware — [} x

Artikelnummer Bezeichnung Materialart
|REz-nnnn45 < | |Lebkucher1 |Rezept =]
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten |m =1 SRR Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail

Einstelungen I Zutatenliste - Struktur I Quantitative Liste Zutatenliste |weibere Informationen I Protokoll I

[+ Verwende Daten dieser Ebene, keine weitere Rezept-Auflésung

[ Zutatenliste unverandert iibernehmen

Zutaten: Reis, Wasabipaste, Vollsalz
[SPUREN]

Dieser Text kommt nur, wenn Allergene in Spuren enthalten sind.

ZB: Unsere Produkte kiinnen Spuren von Gluten enthalten. Gibt die Allergen aus, die in Spuren enthalten sind.

oder: Unsere Produkte kéinnen Spuren von Gluten und Schalenfriichte enthalten. Das gibt wie oben Allergene in Spuren aus, aber Schalenfriichte werden auch dann
ausgegeben, wenn sie [t Rezeptur enthalten sind, nicht nur in Spuren. I

[HERKUNFT =EL]

Dieser Text kommt nur, wenn die Eigenschaft zutrifft. Wasabipaste listet dann die Rohstoffe auf, Wasabipaste (1,6%) dasselbe aber zusitzlich mit %-Angaben. 1,6 gibt
den Gesamt-Anteil der Eigenschaft aus.
Dieser Text kommt immer.

[BIOHINWEIS]
Dieser Text kommt nur, wenn Bioprodukte enthalten sind. 1,55% gibt den Gesamtanteil aus.

Speichern Drucken | ¢QK |V| x gbbrudﬂl

So werden die Texte erzeugt und angehangt.
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55 nut.s nutritional software v1.32.56

@ |Applikatiansweit gliltige Einstellur
Persdnliche Einstellungen

Stammdaten

Routine
Ausdrucke und Listen
Auswertungen (M.1.5.)

Einstellungen

== Pfade und Einstellungen

= > Makrodefinitionen

> Ausdrucke und Listen

== Uberleitung PPS/WaWi

> Betricbsnummer

> > Rezeptoptimierungscode
> Materiainummerformat

== Nahrwerte

> Prafix fir Import PPS/WaWi

=>Texte im Zutatenverzeichnis

ersetze (Text1=Text2)
Schalenfriichte=Schalenfriichten

. T

> Einstellungen Allergene - Prozessallergene

= Einstellungen LM-Recht, Zutatenliste etc.

Administration
Systeminformation
Speichern
Hilfe
25.11.2017 16:45:| DESKTOP-43VKAD( | NUTS DESKTOP-43VKADD; :nuts Registriert fir: dato Denkwerkzeuge Mum

Bei den Autotexten kommt es manchmal zu sprachlichen Unschdnheiten.

Bsp: Als Allergene sind ,,Schalenfriichte” hinterlegt. Ein Satz Giber Spuren wiirde ,,..kann Spuren von
Schalenfriichte enthalten”. Richtig ware ,,Schalenfriichten”.

Daher kann hier die Ersetzung hinterlegt werden.
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=8 nut.s nutritional.software v1.32.56

Einstellungen
o [Applikationsweit giiltige Einstellu
Persénliche Einstellungen

|

Stammdaten

Routine

Ausdrucke und Listen
Auswertungen (M.1.5.)

Administration

Systeminformation
Hife

24,11.2017 14:58:|| DESKTOP-43VKAD( | NUTS

= Pfade und Einstellungen

> Makrodefinitionen

> > Ausdrucke und Listen

> Uberleitung PPS/WalWi

> Betriebsnummer

== Rezeptoptimierungscode
== Materizinummerformat

> Nahrwerte

= Préfix fir Import PPS/MWaWi
== Texte im Zutatenverzeichnis

> > Text-Ersetzungen

!
Diese Allergene immer als in Spuren
erganzen (Betriebsallergene)
S50JA
SCHALEN

W Funktionen fiir Prozessallergene anzeigen

[v Indirekte Kontamination zulassen

= Einstellungen LM-Recht, Zutatenliste etc.
= Einstellungen Rezepte

== Einstellungen Sdence

Speichern

DESKTOP-43VKADD; :nuts Registriert fiir: dato Denkwerkzeuge Mum

Neben Prozessallergenen gibt es Betriebsallergene, also Allergene, die jedenfalls unabhangig von der

Rezeptur, im Produk

Zusatzlich kann hier

Ob indirekte

Workshop nut.s industrial

t einhalten sein kdnnen.

eingestellt werden, ob

Prozessallergene angezeigt werden sollen

Kontamination berlicksichtigt werden soll
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55 nut.s nutritional software v1.32.56 — ] *

| Einstellungen

[y Appiikationsweit giiltige Ein -
Persénliche Einstellungen > Pfade und Einstellungen
= > Makrodefinitionen

> Ausdrucke und Listen

== Uberleitung PPS/WaWi

> Betricbsnummer

> > Rezeptoptimierungscode
> Materiainummerformat

== Nahrwerte

> Prafix fir Import PPS/WaWi
> Texte im Zutatenverzeichnis
== TextErsetzungen

> & Cwistenungen Allergene - Prozessallergeng

1
<< Einstelungen LMRecht, Zutateniste etc, )

Format QUID o #,##0.0 <1%w =10%,| ¥, ##0
I;;oz"t:;siangabe Prozentin Klammer Mit Artikelnummer (Detaills, Allergene)
" rechts Zeichen davor <
Zeichen danach >
Eigenschaften Details, Trennzeichen: = Trennen mit

Zeilenumbruch bei Bauteilen
Nicht weiter aufiésen, wenn VB eingetragen ist

v Erweiterung fir Fleischsorten anzeigen

Ubersetzen in

‘Wasserverlust berlicksichtigen

uid auf Bruttogewicht (=Summe Einsatzmenge) beziehen
Q d ¢ 0e) f* nicht berlicksichtigen

Stammdaten EKE einmischen
" nur bei Wasser
Routine Quid in Gramm statt % bei = 100% .
beim Runden '< x g' ausgaben statt 0 ¥ EIEY
Ausdrucke und Listen g au=g, g
Auswertungen (M.1.5.) Energie Brennwert nicht sutomatisch umrechnen
Administration
Systeminformation
Speichern
Hilfe
24.11.2017 14:58:| DESKTOP-43VKAD( | NUTS DESKTOP-43VKADD; :nuts Registriert fir: dato Denkwerkzeuge Mum

Die Einstellungen hier beeinflussen die Erstellung der Zutatenliste:

- Format und Ausrichtung der QUIDs

- Wenn Rohstoffe aufgelistet werden — mit Angabe der Artikelnummer und ev in besondere
Zeichen eingebettet?

- Auflisten der einzelnen Rohstoffe der Eigenschaften

- Zeilenumbruch vor den einzelnen Bauteilen mit ihrer Zutatenliste

- Default-Einstellungen, die auch bei den Artikeln eingegeben werden kénnen.

- Normalerweise wird bei der manuellen Erfassung der Nahrstoffe kcal und kJ automatisch
ineinander umgerechnet. Wenn das nicht gewlinscht ist, kann man das hier abdrehen.
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55 nut.s nutritional software v1.32.56 — ] *

| Einstellungen

LY Applikationsweit giiltige Ein .
Persénliche Einstellungen > Pfade und Einstellungen
= > Makrodefinitionen

> Ausdrucke und Listen

== Uberleitung PPS/WaWi

> Betricbsnummer

> > Rezeptoptimierungscode
> Materiainummerformat

== Nahrwerte

> Prafix fir Import PPS/WaWi
> Texte im Zutatenverzeichnis

F

== TextErsetzungen

== Einstellungen Allergene - Prozessallergene

=2 Eingtelungai Lm-Recht, Zutatenliste etc.

R < < Einstellungen Rezepte

Anzahl Nachkommastellen im Rezept
1 4 [ Zutatenliste pro Bauteil

=
[~ Bauteile automatisch QUIDen

=== Finstellungen Sdence

Stammdaten

Routine
Ausdrucke und Listen
Auswertungen (M.1.5.)

Administration
Systeminformation
Speichern
Hilfe
24.11.2017 14:59:| DESKTOP-43VKAD( | NUTS DESKTOP-43VKADD; :nuts Registriert fir: dato Denkwerkzeuge Mum

Hier kann festgelegt werden, mit wie vielen Kommastellen die Mengen im Rezept angezeigt werden
sollen.

Wenn Rezepte Bauteile enthalten und je Bauteil eine eigene Zutatenliste erzeugt werden soll, kann
das hier voreingestellt werden.

Ebenso, ob diese Bauteile automatisch gequiddet werden sollen.
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Ubsersetzungen

=8 Artikel, Bauteile und Rohware — O e

Artikelnummer Bezeichnung Materialart

[rez-000045 < | [Lebhuchen [Rezept =1
[+ Inaktiv

[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung)

Daten |m Pl SRR Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail

Einshelluﬂsl/'? |Zutahenlishe - Struktur I Quantitative Liste I Zutatenliste I weitere Informationen I Protokoll I

—|v Diese Einstel r Standardeinstellungen benutzen

{._gm 7
ban in — - Quid beziehen auf

¢~ Gramm wenn > 100, sonst % " Bruttogewicht (=Summe Einsatzmengen)

" Prozent " Nettogewicht (=Gewicht des Endprodukts)
Wasserverlust beriicksichtigen Bio*fkonventionell bei gleichen Rohstoffen

™ nicht beriicksichtigen {~ getrennt angeben

= nur bei Wasser = als konventionell angeben

™ anteilig = alle(!) Bio-Rohstoffe als konventionell angeben

Einzelk nenten zu ter Zutaten

" einmischen und auflésen

" unverandert anfuhren

Erzeuge Zutatenliste neu

Speichern I Drucken | ¢QK |V| x&bbrudﬂl

Werden Zutatenlisten automatisch Gbersetzt, so werden die einzelnen Vokabel per
Ubersetzungsengine libersetzt und in einer internen Ubersetzungstabelle abgelegt.
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=8 Artikel, Bauteile und Rohware L\\) — [} x
Artikelnummer Bezeichnung Materialart
[rez-000045 LI |Lebkuchen [Rezept =]
[ Daten gesperrt (Keine Anderungen aus Import oder Neuberechnung) [+ Inaktiv

Daten |m el TR Zutaterliste Bezeichnungen | Fleisch I Analyse I Daten zum Produkt | Audit-Trail

Einstelungen I Zutatenliste - Struktur I Quantitative Liste Zutatenliste |weibere Informationen I Protokoll I
[+ Verwende Daten dieser Ebene, keine weitere Rezept-Auflésung

[ Zutatenliste unverandert iibernehmen

Erzeuge Zutatenliste neu |

Zutaten: Reis, Wasabipaste, Vollsalz

[BICHINWELS]
Dieser Text kommt nur, wenn Bioprodukte enthalten sind. 1,55% gibt den Gesamtanteil aus.

[en] - English (automatisch dbersetzt) - - - - === ---------mmoem e _____
ingredients: rice, wasabipaste, vollsalz +

[BICHINWEIS]
this text comes only if organic products are induded. 1,55% is the total

[it] - Italiano (automatisch ibersetzt) - - - - - —cpmme= o oo
ingredienti : riso, wasabipaste , vollsalz

[BIOHINWEIS]
questo testo & disponibile solo se i prodotti biologid sono indusi. 1,55% & la quota totale.

Speichern I

Drucken | ¢QK |V| x gbbrudﬂl

Nicht alle Texte werden zufriedenstellend Uibersetzt.

Workshop nut.s industrial
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55 nut.s nutritional software v1.32.56

£

HE

F‘) Ve

i —
| |Ubersetzungen Zutatenliste |

=}~ Industrie

Katalog
Mengeneinheit
Materialart
Kennzeichnung
Teiler

Allergen
Prozesse und Prozess-Allerger|
Rezept Bereiche
Diatetische Eignung
Erhaltungsfaktoren

@ Texthausteine

[

i~ TCM

Routine

Ubersetzungstabelle Zutatenliste

Iwasab\

Bezeichnung

‘Wasabipaste

\Wasabipaste

Ausdrucke und Listen

Auswertungen (M.1.5.)

Administration

Systeminformation

Hilfe

/[ ~| Sprache

/ []|Onersetzung &

wasabipaste
wasabipaste

25.11.2017 16:51%:|| DESKTOP-43VKADI|

MNUTS

| DESKTOP-43vKADD; :nuts

||REg\smErtﬁ]r:dam Denkwerkzeuge HCaps Mum Cur.

In der Ubersetzungstabelle kann die gewiinschte Ubersetzung hinterlegt werden.
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